TUTTI ' SAPQRI DEL MONDO

REGIONE AUTONOMA
FRIULI VENEZIA GIULA

Agenzia regionale per lo sviluppo rurale

PROGRAMMA SPAZIO ERSA

Casa Sticsa - ex Ferramenta Krainer
Via Rastello n. 43 - Borgo Via dei Sapori

GIOVEDI 21 SETTEMBRE
©19.00 Inaugurazione dello spazio ERSA

VENERDI 22 SETTEMBRE

©11.00-12.00 A tutta Birra... La sperimentazione di ERSA per il settore
brassicolo regionale a cura dell'ERSA

©18.00-19.00 L'Orto nel Bicchiere: Cocktail “Porta d’Europa” s cura dello IAL FVG
©20.00-21.00 Corso di avvicinamento al vino a cura dell'AIS FVG

SABATO 23 SETTEMBRE

©11.00-12.00 1887-2017 Sotto lo stesso cielo. Pensieri, lettere e vita in onore
di Carlo Michelstaedter, incontro con Chiara Pradella, autrice di Esistimi!

©15.00-1830 Dal latte alla tavola. Tradizioni ed eccellenze di un territorio
di confine, convegno internazionale promosso dall’Accademia Italiana della Cucina.
Al termine, consegna del Premio Nazionale Dino Villani al Prosciuttificio D'Osvaldo
di Cormons

©18.30-19.30 L'Orto nel Bicchiere: Cocktail “Dolceamaro” z cura dello IAL FVG
©20.00-21.00 Corso di avvicinamento al vino a cura dell'AlS FVG

DOMENICA 24 SETTEMBRE

©11.00-12.00 Uno, nessuno, centomila: l'identita del Collio nel Collio Bianco,
degustazione a cura del Consorzio Tutela Vini Collio

©17.00-18.00 Frial-eat: mastia il furlan. La promozione dei prodotti tipici
del territorio in lingua friulana, incontro promosso dall ARLeF

©18.00-19.00 L'Orto nel Bicchiere: Cocktail “Sera d’Autunno” 5 cura dello IAL FVG
©20.00-21.00 Corso di avvicinamento al vino a cura dell'AlS FVG

Servizio promozione, statistica agraria e marketing

www.ersa.fvg.it  e-mail: promozione@ersa.fug.it




TUTTI ' SAPQRI DEL MONDO

REGIONE AUTONOMA
FRIULI VENEZIA GIULA

Agenzia regionale per lo sviluppo rurale

PROGRAM SPAZI| ERSA

Cjase Sticsa - ex Feramente Krainer
Vie Rastello n. 43 - Borc Via dei Sapori

JOIBE Al 21 DI SETEMBAR
©19.00 Scree dal spazi ERSA

VINARS Al 22 DI SETEMBAR

©11.00-1200 A dute Bire... La sperimentazion di ERSA pal setor regjonal
de bire par cure di ERSA

©18.00-19.00 L'Ortinte Tace: Cocktail "Puarte de Europe" par cure di IAL FVG
©20.00-21.00 Cors di svicinament al vin par cure di AIS FVG

SABIDE Al 23 DI SETEMBAR

©11.00-1200 1887-2017 Sot dal stes cil. Pinsirs, letaris e vite in onor di
Carlo Michelstaedter, incuintri cun Chiara Pradella, autore di Esistimi!

©15.00-1830 Dal lat ae taule. Tradizions e ecelencis di un teritori di confin,
cunvigne internazional promovude de Accademia ltaliana della Cucina. Al tiermin,
consegne dal Premi Nazional Dino Villani al Produtér di persuts D'Osvaldo di Cormons

©1830-19.30 L'Ortinte Tace: Cocktail "Dol¢ amar" par cure di IAL FVG
©20.00-21.00 Cors di svicinament al vin par cure di AIS FVG

DOMENIE Al 24 DI SETEMBAR

©11.00-12.00 Un, nissun, cent mil: la identitat dai Cuei intal “Collio Bianco”,
degustazion par cure di Consorzio Tutela Vini Collio

©17.00-18.00 Frial-eat: mastia il furlan. La promozion dai prodots tipics
dal teritori in lenghe furlane, incuintri promovit di ARLeF

©18.00-19.00 L'Ortinte Tace: Cocktail "Sere di Autun" par cure di IAL FVG
©20.00-21.00 Cors di svicinament al vin par cure di AIS FVG

Traduzions par cure di ARLeF - Agjenzie Regjonal pe Lenghe Furlane

Servizio promozione, statistica agraria e marketing

www.ersa.fvg.it  e-mail: promozione@ersa.fug.it




